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Nouvelle ini tiative pour les
champlgnons -

.GUILLAUME ROY

- Collaboration spéciale

LAC- SAII\iTJEAN —La premlere:
‘compagnie -de commermahsatmn de .
champignons forestiers, Champignons -

Nordiques, voit le jour au Lac-Saint-

Jean avec T'objectif.de Lcneil]if quatre

tonnes de champignons cette année.

« I y a un potentiel énorme avec la
commercialisation des champlgnons '

foresuers maJs les dlf.ﬁCllltéS sont ala

haunteur du potenuel », témoigne Guy .

Martin, directenr général de  la

Coopérative de solidarité forestitre de la - -

Rividre-aux-Saumons. (CSFRS) et de
Champignons Nordiques. La CSFRS,
qui s’est lancée dans la récolte de cham-

pignons 1’an demigr, s’est associée avec

le Comité Forét Environnement de Saint-

'ihomas—Dldyme afin de mettre en valeur -

1HIE FESSOuTce tmp longtemps méconnue.
LI’an dermier, les deux organisations

gnons chacune. Ensemble, elles visent

une récolte de guatre 3 cing fonnes

* cette année, ce qui leur permettrait de
développer de nonveaux marchés.
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revenir bredonille.

Leur association a €galement mené a

"la mise en comnmun de divers équipe-

ments et 3 P'achat d"un camion réfri-
géré. Ce camion permettra de parcourir

le territoire et ‘d’exploiter des postes
- d’achats mobiles -deux jours ~par

semaine, & Chambord et 2 Mistassini,
facilitant ainsi la vie aux cueilleurs qui
~veulent vendre leurs champignons. 11 y
atra: egalement un poste d’achat fixe 2

B qumandm, _a_u _no_rd—ouest d}l lac Saint-
ont récolté prés d*une tonne de champi-

Jean, trois jours par semaine.
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Un cuellleurpeut ramasser pour plus de 2060 $ de champignons dans une seu}e Journée ou

« Notre inission est de faire du com-
merce’ équitable en faisant I'achat, la
transformation et la revente de champi~
gnons forestiers », note Guy Maitin. En -

conséquence, Chamipignons Nordigues

fonctionnera selon un mode qriginal : les
cueillenrs recevront un montant minimal

qui sera major€ 2 la fin de la saison en
fonction ch prix recu i la vente.

.Les champignons proviendront de

* cueilleurs indépendants d’un pen- par-
- tout au Lac-Saii_at-‘Jea;i et de’'I’équipe’
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de cueilleirs de 1a CSFRS. Depuis 'an

 dernier, la CSFRS teste un nouveau

mode de récolte avec le concept’ de
reboiseur-coeilleur. « Quand notre

_prospecteur trouve assez de champl-
_ gnons, les reboiseurs passent en mode .

cueillette », précise M, Martin.

* Léquipe ‘de ciieilleurs devrait pas-
. ser de quatre I’ an dernier  six ou sept

cette année, espére la CSFRS. Lors-de
14 -cueillette, es travaJlleurs sont
payés ¥ Ia performarice. Si la récolte
est faible, ils regow‘ent an moms e

salaire minimum.

Les champ;gnons Sauvages a l’etat '

 frais rapportcnt de 52209 le Klo-
* gramme. au cueilleur, selon l’espece et

la quahté Au Québec de402 50 tonnesA _
de champignons sont ;;ch_lt;az_es annuel-_

"lement, alors que laconsommation qué-

bécoise atteint 300 tonnes. Une occa-

- sion 2 saisir pour développer le marché.
- des champignons québécois, selon
Champignons Nordiques.
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